Y& MUSCADET AOP

CHATEAU “MUS’ CADET”

LA PERRIERE

VINS DE LOIRE

Cépage : Melon de Bourgogne

Terroirs : Sols sablo-limoneux riche en roches volcaniques
Appellation : AOP Muscadet

Vinification :

Récolté a pleine maturité et vinifié a basse température pour
préserver le potentiel ardmatique, ce Muscadet est ensuite élevé sur
lie pendant 3 mois.

Dégustation :

La Robe:
Jaune pale aux subtils reflets argents.

Le Nez:
Vif et arématique sur des notes de poire et de bonbon anglais.

En Bouche :

L’attague en bouche est vive et harmonieuse, soutenu par une belle
fraicheur arématique.

(}é% Conseils de service et accords mets-vins :

Particulierement apprécié avec les coquillages et les fruits de mer, ils
se révele également tres agréable a I'apéritif.
A servir idéalement entre 7 a 8°C.

LA PERRIERE

Potentiel de garde : 2 ans en houteille.

Informations complémentaires
Bouteille Carton Palette Europe Cartons/palette Bouteilles/palette Gencod

75cl 6 bouteilles 80x120 / 756kg 76 456 3306710250009
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