Q) PURE EXPRESSION

VIGNOBLES

CHARDONNAY

Cépage : Chardonnay

Terroirs : sol silico-argileux

@ Appellation : Vin de France

Vinification :

Les grappes, récoltées a parfaite maturité, fermentent a basse
température afin de révéler les arébmes fruités typiques du cépage
Chardonnay.

Dégustation :

La Robe:
Jaune brillante offrant de jolis reflets vieil or.

Le Nez:
Complexe mélant délicatement fleurs blanches, agrumes et notes de

pamplemousse.

@T En Bouche :

L:“;‘E‘:’:E;E Belle vivacité s’accompagnant d’une richesse aromatique aux subtiles
| . .
notes d’agrumes, de pamplemousse et citron jaune.

CHARDONNAY

Conseils de service et accords mets-vins :

Tres agréable a l'apéritif, il accompagne également avec finesse les
poissons en sauce, coquilles Saint Jacques ainsi que les autres
coquillages et fruits de mer

A servir idéalement entre 7 a 8°C.

Potentiel de garde : 2 a 3 ans en bouteille.

Informations complémentaires
Bouteille Carton Palette Europe Cartons/palette Bouteilles/palette Gencod

75cl 6 bouteilles 80x120 / 611kg 84 504 3306710072700
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